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Scampi, Gamberi rossi, Mazzancolla del Tirreno
Le Salse in Accompagnamento: Ponzu, Citronette, Teriyaki, Panna acida NN —
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Polpo alla Mediterraneaq, Patata viola e Prezzemolo
Tonno in Sashimi e Insalata di Alghe
Ricciola in Tartare, Frutto della Passione e Cappero
Salmone rosso e Tzatziki

Tempura di Mazzancolla e Salsa Coca-Cola e Zenzero
Baccald mantecato e Polenta croccante
Culatello di Zibello, Coppa piacentina, Crudo di Parma e Salame felino
In accompagnamento: Gnocco fritto e Focaccia ligure

Zola di Cameri al Cucchiaio, Parmigiano Reggiano,
Bufala, Burratina e Stracciatella

Morbido di Zucca, Crema di Topinambour,
Carciofi in Insalata e Torte salate vegetali

Vitello tonnato, Lingua in Salsa verde, Carne Cruda e Nocciola
Cotechino con Lenticchie

SERVITO

Risotto Selezione Carnaroli alla Zucca, Scampi e Agrumi
Filetto di Vitello alla Rossini
Panettone artigianale con Crema al Mascarpone

BEVANDE NCTUSE

Acque minerali
Bianco, Rosso e Bollicine di nostra Selezione
Caffe

DISET

€130,00 per persona con 1 drink
Entrata €30,00 per persona con 1 drink

| tavoli saranno tassativamente tutti da 10/12 persone




